DESAYUNO/MERIENDA “EL GATO NEGRO” para 2 $ 49.000

BOCADITO SALADO CALIENTE A ELECCION
(uno por persona)
Bruschettas en pan de masa madre entre las siguientes opciones:

- Vegetariana: Cebolla caramelizada, parmesano, zucchini, calabaza,
berenjena, ricula y mayonesa especiada.
- Caprese: Mozzarella, tomates asados, albahaca, aceite de oliva y pesto.

REPOSTERIA
Una porcion por persona a elegir en la vitrina del mostrador
(consultar con camarero/a las opciones disponibles)

UNA BEBIDA CALIENTE
(uno por persona)
Variedades de Tés o Café con leche, entre las siguientes opciones:

Blends de Té Negro: especiado - chocolate c/naranja - rosas - chai - chocolate
c/dulce de leche - vainilla y canela - rosa mosqueta e hibiscus - arandano
¢/manzana - frutos rojos.

Blends de Té Verde: jazmin, mandarina y naranja - menta - naranja y
jengibre.

Blend de Té Rojo: limén y naranja.

Blends de Té Azul: hibiscus y naranja - limén y jengibre.

UNA BEBIDA FRIA
Jugo exprimido de naranja o limonada
con jengibre fresco (uno por persona)

BRUNCH “EL GATO NEGRO” para 2 $ 59.000

Mini bruschetta de avocado - Croque Monsieur- Sandwichito caprese - bowl de
yogurt con granola y frutas.

Un budin a eleccién - mini cheesecake de frutos rojos - scon dulce con
mermelada y queso crema.

Una bebida fria por persona (descriptos en la merienda).
Una bebida caliente por persona (descriptos en la merienda).




CAFETERIA

Café Simple $ 4.800
Café Americano $ 5.000
Café Doble / Café con Leche $ 8.000
Café de especialidad $ 7.500
Chocolate / Chocolatada fria con leche (opcién: especias dulces) $11.000
Chocolate vegano (opcién: especias dulces) $12.000
Submarino $10.000

ADICIONALES

Café Colombia o descafeinado (Colombia) $ 1.500

Leche / Cacao $ 600 Leche de almendras @ $ 700 Crema $1.000
ESPECIAS GOURMET PARA AGREGAR AL CAFE

Canela $ 900 / Cardamomo $ 1.500

Jengibre/ Pim. Jamaica/ Ciarcuma $ 800

CAFES ESPECIALES

Capuchino: Café, Leche, Cacao y Canela $ 9.500
Capuchino a la italiana: Café, Leche, Cacao, Canela y Crema $10.000
Café al Jengibre: Miel, Crema, Canela y Jengibre $ 9.000
Café Saborizado: caramelo, durazno, maracuyd o vainilla $10.000
Café Calipso: Tia Maria, Crema y Cacao $ 18.000
Café Jamaiquino: Ron, Crema y Pimienta de Jamaica $ 18.000
Café Irlandés: Whisky, Crema y Canela $ 18.000

PROMO: DESAYUNO & MERIENDA

Café con leche con dos Medialunas $10.500
Café con leche con tres Tostadas ¢/queso crema y mermelada $11.500
Chocolate con 3 churros (opcion: especias dulces) $15.000
Desayuno/Merienda “El Gato Negro” (para 2 personas) $49.000
Brunch “El Gato Negro” (para 2 personas) $59.000
Menau del dia (lunes a viernes al mediodia) $ 24.000




NUESTROS TES

INFUSIONES ESPECIALES DE FRUTAS NATURALES (sin cafeina)
Frutos del Sur $10.000
Manzana, Escaramujo, Naranja y Calices secas de Hibiscus

Infusién Frutal $10.000
Hibiscus, Pasas de Uva y Esencia de Frutillas

TISANAS DE LA CASA (sin cafeina) $ 9.000

T-8: Sedante y Calmante / T-9: Diurético y Adelgazante
T-10: Digestivo / T-12: Estimulante

TES IMPORTADOS EN HEBRAS

TES NEGROS $12.000
Té de Ceilan (Sri Lanka) Té Dimbula (India)

Té English Breakfast (India) Té Assam (India)

Té Earl Grey (India) (con Bergamota)

Té Lapsang Souchong (India) (Ahumado)

Té de Ceilan saborizado (frambuesa, durazno, Canela, limén, mango o
chocolate)

Té Oolong (China) (Azul) $14.000
Té Pu-erh (China) (Rojo) $14.000
Té Darjeeling (India) (Azul) $14.000

TES VERDES $ 14.000
Té Matcha (China) Té Gunpowder (China)

Té Jazmin (China) Té Sencha (Japon)

Té de Ceilan saborizado (manzanilla, menta marroqui o arandanos) $12.000

TE BLANCO (China) $ 16.000
ROOIBOS (Sudafrica) (infusion sin cafeina) $11.000
ROOIBOS (Sudaéfrica) con menta y naranja $11.000

BLOOMING TEA (China)
Té verde con flores en capullo $15.000
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TES GOURMET NACIONALES EN HEBRAS
Té Extra (negro) ....$ 4.800 Té Negro con Leche

$5.500

Té Verde . Té Rojo ...
Té Negro o Verde Seleccion (hebra grande)

$ 4.800
$ 6.000

Té Bancha

BLENDS “EL GATO NEGRO”
BLENDS DE TE NEGRO

Té Especiado (Canela, Jengibre, Clavo, Naranja, Pimienta Jamaica)
Té Vainilla y Canela

Té Rosa Mosqueta e Hibiscus

Té Chocolate y Naranja

Té Chocolate y Dulce de Leche

Té Frutos Rojos

Té Flores y frutas

Té Arandanos y Manzana
Té de Rosas

Té Earl Grey (Extracto natural de Bergamota)
Té Chai (Cardamomo, Clavo, Coriandro, Jengibre y Anis Estrellado)
BLENDS DE TE VERDE

Té Verde con Menta
Té Verde con Naranja y Jengibre
Té Verde con Jazmin, Mandarina y Naranja
BLEND DE TE ROJO
Té Rojo con Limon y Naranja
BLENDS DE TE AZUL
Té Azul con Hibiscus y Naranja
Té Azul con Limén y Jengibre
Té Azul estilo ruso de 10 citricos
Té Azul 10 flores
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BEBIDAS SIN ALCOHOL

Gaseosas (linea Coca Cola) $ 6.000
Agua Mineral $ 5.500
Agua Saborizada $ 5.500

CAFE FRIO:

Affogato Con helado y frutos secos $13.500
Coffee Tonic $11.000
Iced latte $10.000
Frappuccino $15.000

TE EN HEBRAS FRIO: $ 9.000
Infusion frutal, té verde con menta o té de frutos rojos

JUGOS NATURALES

Naranja “Exprimido” $
Pomelada Frozen con hibiscus y cardamomo $
Naranjada Frozen con limon y cardamomo $

REFRESCOS CON SODA $
Mandarina con durazno, manzana verde con limon, arindano con limon o
frutilla con limon.

LICUADOS

Fruta con Agua
Fruta con Leche o con jugo exprimido

LIMONADAS FROZEN

De Menta

A base de jugo de Limon, Menta, Jengibre Fresco y miel

De Frutos Rojos

A base de jugo de Limon, seleccion de frutos rojos de estacion
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NUESTRA PATISSERIE
Medialuna de Manteca/churro
Scon de Queso Parmesano
Scon dulce
Financiers de almendra y frambuesa
Roll de Canela y pasas
Cookie de Nutella y chocolate/ con chocochips
Alfajor de Maicena / Alfajor de chocolate y mani
Budin de Limén
Budin de Banana ¢/ nueces y chocolate
Budin de Naranja, Amapola y Carcuma (apto vegano) 8f
Budin de Calabaza con especias dulces y semillas de zapallo
Budin Marmolado

TARTITAS DULCES
Brownie hiimedo con nueces

Crumble de Manzana con pasas y nueces

Coco con dulce de leche

Lemon Pie

Key Lime pie

Pasta frola de Membrillo con nueces/ Pasta frola de Batata
Tarta de Peras y almendras

TORTAS

Chocolate y frambuesa

Chaja

Cheesecake de Frutos Rojos

Matilda hiimedo biscuit de chocolate con ganache
Marquise de chocolate con naranjitas confitadas
Red Velvet

Tiramista

Zanahoria con Especias Dulces

PR AP, A

$10.000

$13.000
$ 9.500
$10.000
$10.000
$ 7.000
$ 9.000

$13.000
$12.000
$14.000
$13.000
$15.000
$12.000
$13.000
$13.000

Q@ Solicite la carta para opciones sin glutenf[Variedad de pasteleria casera segiin disponibilidad




CARTA SIN GLUTEN (¥

Los alimentos son elaborados fuera de nuestro establecimiento, controlando
todas las variables de contaminacion.
Productos libres de gluten.
Son almacenados en un freezer especial y su iiltima preparacion
se realiza en tostadoras y hornos de uso exclusivo.

SALADO

PORCION DE TOSTADAS EN PAN DE MOLDE
$9.000
(con dip de queso crema y mermelada)

PIZZETA DE MOZZARELLA
$13.500

DULCE

ALFAJOR (Maicena, Sablé de chocolate 6 Marplatense)
$9.000

TORTA CHOCOTORTA
$13.000

COOKIE
$5.000
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BRUSCHETTAS

BRUSCHETTA AVOCADO $ 19.000
Palta, huevo cocido a baja temperatura, frutos secos y mix de hierbas frescas
BRUSCHETTA CAPRESE $ 16.000
Queso mozzarella gratinado, tomates asados, albahaca, aceite de oliva y pesto
BRUSCHETTA HONGOS, BRIE Y RUCULA $19.000

PLATITOS

8 HUMMUS CON FALAFEL $ 14.000
Y garbanzos macerados
BOCADITOS DE ESPINACA, KALE Y QUINOA $ 16.000
Con alioli
BERENJENAS RELLENAS DE TOMATE Y MUZARELLA $ 14.000
Con salsa pomodoro
EMPANADAS DE CAMARONES (3 unidades) $ 20.000
Con salsa sweet chili

PLATOS GOURMET

ENSALADA CAESAR $ 20.000
Con pollo
ENSALADA DE RUCULA $ 22.000
Con tomates asados, parmesano y jamon crudo
FIDEOS CASARECCIA CON LANGOSTINOS $ 19.000
Con zucchini y crema de azafrin
MILANESA DE PECETO $ 26.000
Con papas fritas rotas
OSOBUCO BRASEADO $ 24.000
Con risotto azafranado
POLLO TIKKA MASALA $ 20.000
Con arroz creole
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TOSTADAS

EN PAN DE MOLDE CASERO
Con queso crema y mermelada
3 unidades $9.000

EN PAN DE MASA MADRE &
Con queso de almendras y mermelada
3 unidades $12.000

HUEVOS REVUELTOS CREMOSOS
CON PAN DE MASA MADRE Y TOMATITOS $ 14.000
con panceta $ 15.000 con palta $ 17.000

HUEVOS BENEDICTINOS
Con jamon cocido y salsa holandesa $ 15.000

TOSTADAS FRANCESAS
Con Nutella o chocolate o salsa de dulce de leche y frutas $ 16.000

SANDWICHES CLASICOS

Pan arabe - Jamon cocido y queso $14.500
Pan arabe - Jamon crudo y queso $18.000
Pan arabe - Completo con jamon cocido, queso, huevo, tomate y lechuga $ 18.000
Pan arabe - Completo con jamon crudo, queso, huevo, tomate y lechuga $ 21.500
Pan de Miga - Jamon cocido y queso $13.000
Pan de Molde - Jamon cocido y queso $11.000
Baguetin de masa madre con jamén y queso $15.000
Medialuna de Jamén y queso $ 8.000
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SANDWICHES INTERNACIONALES

CROQUE MONSIEUR (2 unidades) $ 17.000
Pan de molde casero con jamon cocido, salsa bechamel y queso gruyere gratinado

CROQUE MADAME (2 unidades) $ 19.000
Pan de molde casero con jamon cocido, salsa bechamel y queso gruyere gratinado,
coronado con huevo frito
CROISSANT RELLENO
De huevo revuelto y panceta $ 18.000
De jamén y queso $ 16.000

SANDWICHES GOURMET

Salen con chips de papas

8% Sandwich vegetariano $18.000

Baguetin de masa madre, baba ganoush, riicula y vegetales asados
Sandwich de bondiola braseada $ 26.000
En pan de hamburguesa con cebolla morada, cilantro y barbacoa
Sandwich de jamén crudo $ 23.000
En baguetin de masa madre, riicula, tomates secos y queso brie
Hamburguesa de hongos $ 18.000
Con mayonesa de semillas, tomates y lechuga
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VINOS

BODEGA TRAPICHE (MENDOZA)
Alaris - Malbec x 750 cc

Alaris - Cabernet Sauvignon x 750 cc
Alaris - Sauvignon Blanc x 750 cc

BODEGA NIETO SENETINER (MENDOZA)

Nieto Senetiner - Malbec x 750 cc

Nieto Senetiner - Cabernet Sauvignon x 750 cc
Nieto Senetiner - Chardonnay x 750 cc
Benjamin Nieto - Malbec x 750 cc

Benjamin Nieto - Cabernet Sauvignon x 750 cc
Benjamin Nieto - Chardonnay x 750 cc

BODEGA EL ESTECO (SALTA)

Don David - Malbec x 750 cc

Don David - Cabernet Sauvignon x 750 cc
Don David - Torrontés x 750 cc

Elementos - Malbec x 750 cc

Elementos - Cabernet Sauvignon x 750 cc
Elementos - Chardonnay x 750 cc

BODEGA RUTINI
Trumpeter - Malbec x 750 cc
Trumpeter - Malbec x 375 cc

$13.500
$13.500
$13.500

$ 25.000
$ 25.000
$ 25.000
$14.000
$14.000
$14.000

$ 22.000
$ 22.000
$ 22.000
$ 14.000
$ 14.000
$ 14.000

$ 27.500
$ 18.000
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CERVEZAS

Cerveza Stella Artois lata x 473 cc

Cerveza Stella Artois porrén x 330 cc
Cerveza Imperial (golden/lager) lata x 473 cc
Cerveza Imperial (roja/stout) lata x 473 cc

ESPUMANTES

Chandon - Extra Brut x 750 cc
Chandon - Extra Brut x 187 cc
Espumante Montchenot x 750 cc

TRAGOS

Aperol Spritz

Blue Lagoon con Vodka

Campari Orange

Fernet Branca con Cola

Gin Tonic con Botanicos (Gin Nacional)
Gin Tonic con Botanicos (Gin Importado)
Negroni

Reserva San Juan
Whisky Nacional
Whisky Importado

Solicite carta de vinos

$10.000
$ 8.500
$ 7.000
$ 8.000

$ 48.000
$17.000
$ 45.000

$15.000
$11.000
$11.000
$12.000
$15.000
$ 18.000
$14.000

$ 7.000
$ 6.000
$15.000







